





MO G

CAFFETTERIA

Banco Tavolo

Caffe €100 €160
Caffe schiumato/macchiato €120 €170

Caffé decaffeinato €150 €200
Cappuccino €150 €200
Cappuccino freddo €220 €250
Cappuccino soia, no latte, decaff. €220 €270
Cappuccino avena/mandorla €250 €300
Caffé dorzo piccolo €150 €200
Caffe dorzo grande €200 €250
Caffe al ginseng piccolo €150 €200
Caffe al ginseng grande €200 €250
Caffé corretto €220 €270
Caffe freddo €200 €250
Caffé shakerato €350 €400
Caffé americano €180 €230
Caffé salentino €300 €350
Caffellatte €200 €250
The e infusi €280 €320
Cioccolato caldo €380 €420

PA/TICCERIA

Banco Tavolo
Mini Croissant €100 €150
Croissant/Lieviti €140 €200
Croissant doppia farcitura €250 €300
Croissant al pistacchio €200 €250
Mignon pz €150 €150
Mono porzioni €400 €500
Cannolo siciliano € 400 €450




MO G
GA/TRONOMIA

PER INIZIARE
Chicken wings (4 pezzi) € 6,00
Nachos e quacamole € 600
Crudité e hummus € 6,00
Patatine fritte* € 500

Bruschette miste 3 pz € 700
pomodoro, stracciatella e acciughe, mozzarella e crudo

Banco Tavolo
Pizzette Home Made €100 €150
Bottoncini ripieni €200 €250
Tramezzini €300 €350
Toast €400 €450
Panini gourmet €500 €500
Panini gourmet special €700 €700
Focaccia “farcita” €6,00 €600
Club sandwich €800 €900
Club sandwich con patatine fritte €1200

JOIT DRIAK

Banco Tavolo

Acqua minerale 0,50 It. €120 €150
Bibita in vetro €300 €350
Succhi di frutta €270 €320
Spremuta d'arancia €350 €400
Campari soda €350 €400
Crodino XL €350 €400
Cocktail San Pellegrino €350




MO G

DALLA CUCINA

ANTIPA/TI
Avocado toasts 1,312)
Salmon toast €100

Avocado, uovo e salmone

Colette toast €13,00
Crudo, mozzarella, avocado e pomodorini

Suppli pomodoro e mozzarella 2 pezzi) €2,50
Suppli cacio e pepe €300
Filetto di baccala €4,00
Fiore di zucca €4,00
Crostone stracciatella e acciughetta (14.7) €7,00
Crostone pomodoro datterino e basilico (O €4,00
Crostone prosciutto crudo e mozzarella (1,7) €700
Omelette servita su un piatto di rucola €8,00
Omelette con prosciutto crudo e mozzarella €1200

PRIMI PIATTI

Tonnarello ai 2 pomodori (1.4) €10,00
Datterino, piccadilly

Tonnarelli con salmone e zucchine €14,00
Carbonara (.3.7) €12.00
Cacio e Pepe €10.00
Gricia €12,00
Amatriciana €1200
Primo del gjorno (carne/pesce) €11,00/15,00

JECONDI PIATTI
Doubble Burger Colette (171D €1200
150 gr manzo, lattuga, pomodoro, cheddar cheese,
cipolla, bacon croccante e patatine fritte
Tagliata di Pollo glassato con contorno 6.10) €13,00
Entrec6te con rucola grana e pomodorini €1400
Filetto di orata in crosta di mandorle €1500




MO G
LE NQ/TRE IN/ALATE

MISTA €9,00
Lattuga, rucola, verza rossa, datterini, mais, olive nere, carote, cetriolo
CESARE €13,00
Pollo grigliato. lattuga, rucola. datterini, mais, olive nere, uovo
sodo, carote, cetriolo, crostini di pane

NIZZARDA €12,00
Lattuga. uovo sodo, datterini, tonno, olive nere, cipolla, acciughe
CAPRESE €9,00
Mozzarella di bufala a crudo con pomodori e basilico

FRESH €13,00
Salmone, lattugp, rucola, datterini, mais, olive nere, uovo sodo. carote, cetriclo

PIN/E

Margherita

Pomodoro e fiordilatte

Napoli

Pomodoro, fiordilatte e filetti di alici
Diavola

Pomodoro, fiordilatte e salame piccante
Crostino

Fiordilatte e prosciutto cotto
Marinara

Pomodoro, aglio e origano
Salsiccia

Pomodoro, fiordilatte e salsiccia
Ortolana

Fiordilatte, verdure

Margherita D.o.P

Pomodoro, mozzarella di bufala e basilico
Funghi

Pomodoro, fiordilatte. funghi
Artica

Fiordilatte, salmone, rucola e limone
Mortazza

Fiordilatte. mortadella. granella di pistacchi




MO G

LE FOCACCLE

Bresaolona

Bresaola, rughetta, scaglie di parmigiano
Classica

Olio Evo e rosmarino

Bufalina

Focaccia con mozzarella di bufala, pomodorini

Tutte le nostre pinse possono esser fatte
anche senza glutine con una maggjorazione € 3,00

Possibilita di colazione
intercontinentale, brunch e sfiziosita.

Chiedi allo staff per soddisfare
tutte le vostre richieste.

ALLERGENI
1 Cereali e derivati - 2 Crostacei - 3 Uova - 4 Pesce - 5 Arachidi - 6 Soia - 7 Latte
-8 Frutta a guscio - 9 Sedano - 10 Senape - 11 Sesamo - 12 Anidride solforosa - 13 Lupini
14 Molluschi - 15 Frutti di mare
Se il pescatore non & stato fortunato o se il tempo non lo ha permesso,
i prodotti con astesisco potrebbero essere congelati
o abbattuti secondo le attuali norme HACCP







